Opcischkarte




Herzlich willkommen im Restaurant Safran lhrem Tor zur
faszinierenden Weltderindischen Kiiche! Lassen
Sie sich vonden Aromen und Gewlrzen Indiens verzaubern,
wahrend wir lhnen eine Auswahlan traditionellen Gerichten
prasentieren, die mitLiebe und Hingabe zubereitet werden.

Lassen Sie sichvonuns aufeine unvergessliche
Reisedurch die Geschmacker Indiensentfuhren!
GutenAppetit!

ALLERGENKENNZEICHNUNG
a- glutenhaltiges Getreide ¢ cerste 2 weizen, 3Dinkel, 4 Roggen 5 Gronkem, 5 Emmer. 7.Einkom, 9 Kamut 10 Tiicale) - Krebstiere ¢- Eierzeugnisse d- Fischerzeignisse e- Erdnusserzeugnisse
f- Sojaerzeugnisse g Mllchprodukte h- Schalenfruchtel Sellerleerzeugnlsse j- Senferzeugnisse k- Sesamerzeugnisse |-Sulfite
m- Lupinenerzeugnisse n- Weichtiere

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG
1- mit Farbstoff 2- koffeinhaltig 3- mit Antioxidationsmittel, 4- mit Geschmacksverstarker 5- geschwefelt 6- geschwarzt 7- gewachst
8- mit Phosphat 9- StiRungsmittel 10- Milcheiweil 11- chininhaltig 12-taurinhaltig 13- mit Konservierungsstoffen

Wir verwenden in unserer Kiiche bei der Zubereitung der frischen Speisen
keinerlei Zusatzstoffe wie Geschmacksverstérker oder ahnliches.
fur weitere Informations Uber Allergenkennzeichnung bitte wenden Sie an unsere Personal.




M10

M11

M12

M13

M14

MITTAGSKARTE

ZUALLEN GERICHTEN SERVIEREN WIRIHNEN BASMATIREIS
MONTAG - FREITAG 117 - 14%® UHR AUSSER AN FEIERTAGEN

VORAB SERVIEREN WIR IHMNEN WAHLWEISE EIME TAGESSUPPE

ODER EINEM KLEINEM GEM . SALAT

( DIES GILT NUR EEIM VERZEHR IM LOKAL)

DAL TARKA © 9,90 €
(gelbe Linsen mit Butter zubereitet)
NAVRATAN KORMA ¢ 9,90 €

(Frisches Gemiise in Kokosnuss-Sahne-Sole)

MIXED VEGETABLE ¢ 9,90 €
(Gemischtes Gemiise in einer Curry-Solke gekocht)

PANEER BUTTER MASALA ¢ 9,90 €
(Hausgemachter Kase in Butter-Masala-Solte)

MANGO VEGETABLE ="#

(Gemischter Gemiise in einer
Mango-Cashew-Solte)

9,90 €

PALAK PANEER ®
(hausgemachter K&se in kraftiger

Indischer Solte)

9,90 €

CHICKEN SABZI ¢ 10,90 €
(Zartes Hahnerfleisch mit frischem Gemise
in Masala-Solte)

PUNJABI CHICKEN ¢
(Zartes Hihnerfleisch in nordindischer
Curry-Solte)

10,90 €

MANGO CHICKEN #"
(Zartes Hihnerfleisch in frischer
Mango-Cashew-Sofie)

CHICKEN TIKKA MASALA 9 10,90 €
(Zarte Hihnerfleisch im ,Tandoor" Lehmofen
gegrillt und in einer Masala Solte zubereitet)

10,90 €

CHILLI CHICKEN 2= 10,90 €
(Zartes Hiahnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln
und Knoblauch in Sweet-Chili-Solke)

RAJASTHANI CHICKEN ¢ 10,90 €
(Zartes Hihnerfleisch mit Paprika-Zwiebel-Solke)

BUTTER CHICKEN ¢ 10,90 €
(Zartes Huhnerfleisch in einer
Tomaten-Butter-Sahne-Softe)
LAMM SABZI ¢ 11,90 €

(Zartes Lammfleisch m. frischem
Gemise in Masala-Solie)

M15

M16

LAMM CURRY ¢ 11,90 €
(Lammfleisch in nordindischen Curry-Softe)

MANGO LAMM e=" 11,90 €
(Lammfleisch in frischer Mango-Cashew-Solte)

M17 RAJASTHANI LAMM 11,90 €
(Lammfleisch mit Paprika-Zwiebel-Solke)

M21 ENTE CURRY ¢ 11,90 €
(Knuspriges Entenfleisch in Curry-Sofie)

M22 ENTE M ANGO SABZ| 9&h 11,90 €
(Knuspriges Entenfleisch mit Gemiise
in Mango-Cashaw-Solke)

M23 ENTE VINDALO ® 11,90 €
(Knuspriges Entenfleisch in sehr scharfer
Chilli-Solke mit Kartoffeln)

M24 FISCH BADAMI @=h 11,90 €
(Fischfilet in Mandel-Safran-Sahne -Solte)

M25 FISCH CHILLI ¢ 11,90 €
(Fischfilet in mit Paprika, Zwiebeln und
Knoblauch in Sweet-Chili-Sole)

M29 CHICKEN TIKKA 9 11,90 €
(Eingelegte Hihnerbrust im,, Tandoor”

Lehmofen gegrillt)

M30 ACHARI CHICKEN TIKKA @ 11,90 €
(Eingelegte Hihnerbrust im ,, Tandoor”

Lehmofen gegrillt)

M31 TANDOORI MIX PLATTE @¢ 13,90 €
(Eingelegte Hihnerbrust und Lamm,

im ,, Tandoor” Lehmofen gegrilit)

M34 NAAN o= 3,00 €
(Hefeteigbrot aus dem "Tandoor” Lehmofen)

M35 RAITA® 3,00 €
(Joghurt mit Gurken)

M36 GARLIC NAANs* 3,90 €

(Hefeteigbrot mit Knoblauch
aus dem “Tandoor" Lehmofen)




SUPPE

MULAGATANY ¢
(Scharfe exotische Suppe mit Linsen, Hihnerfleisch, Curryblattern und Reis /
Spicy exotic soup with lentils, chicken, curry leaves and rice)

DAL - SHORBA ¢
(Indische Linsensuppe / Indian lentil soup)

SABZI - SHORBA «
(Indische Gemiisesuppe / Indian Vegetable soup)

TOMATO - SHORBA ¢

(Indische Tomatensuppe / Indian Tomato soup)

CHICKEN - SHORBA ¢

(Indische Hilhnerfleischsuppe / Indian Chicken soup)

HUMMER - CREME - SHORBA @

(Indische Hummersuppe / Indian Lobster soup)

SALATE

28

29

31

32

SALAT SAISON ¢
(Gemischter Salat mit Frenchdressing, auf Wunsch auch mit Essig und O1 /
Mixed salad with French dressing, with vinegar and oil on request)

TOMATEN SALAT
(mit Zwiebeln, Essig und Ol / with onions, vinegar and oil)

SALAT SAFRAN ©3
(Gemischter Salat mit Shrimps, Ananas, Kése und Mais /
Mixed salad with shrimp, pineapple, cheese and corn)

INDISCHER SALAT 9
(mit gebratenem Hihnchen, frischen Champignons, Mais, Zwiebeln und Joghurtdressing /
with fried chicken, fresh mushrooms, com, onions and yoghurt dressing)

KLEINER GEMISCHTER SALAT @
(Gemischter Salat / Mixed salad)

6,50 €

5,90 €

5,90 €

5,90 €

5,90 €

7,50 €

7,00 €

6,50 €

9,50 €

9,50 €

5,90 €




LTE VORSPEISEN

7 PAPPAD @¢ 3,50 €
(Knusprige Linsenwaffeln serviert mit 3 verschiedenen schmackhaften Soften /

Crispy lentil waffles served with 3 different dishes tasty sauces)

8 VEGETABLE CHAT SAMOSA ¢ 9,50 €
(1 Teigtasche mit fischem Gemise gefillt und Kichererbsensalat gamniert /
1 dumpling filled with fresh vegetables and chickpea salad)

10 KRABBEN - COCKTAIL BOMBAY @<t 9,50 €
(Shrims Salat mit Paprika, Gurke und Tomate /
Shrimp salad with Peppers, cucumbers, tomatoes)

e

WARME VORSPEISEN

Alle Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips '** serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert.

13 VEGETABLE PAKORA ¢ 6,50 €
(Frittiertes frisches Gemise / Fried fresh vegetables)

14 ONIONS BHAJI ¢ 6,50 €
(Frittierte Zwiebelringe / Fried onion rings)

15 PANEER PAKORA ®© 7,50 €
(Frittierter frischer hausgemachter Kése [/ Fried fresh homemade cheese)

16 FISH - PAKORA 94 7,50 €
(Frittierter Fisch / Fried fish)

17 CHICKEN - PAKORA® 7,50 €
(Frittiertes Hihnerfleisch / Fried chicken)

18 CHILI CHICKEN DRY E';f 12,90 €

(Hahnchenstiicke in Knoublauch,Ingwer,Sweet- Chilli-Sole /
Crispy chicken pieces in garlic, ginger, sweet- chilli sauce)

19 CHILI JHEENGA @* 14,90 €
(Riesengamelen in Knoublauch,Ingwer, Sweet-Chilli-Sole /
King prawns in garlic, ginger, sweet-chilli-sauce)

22 VEGETABLE SAMOSA ¢ 7,50 €
2 Frittierte Teigtaschen gefullt mit Kartoffeln und Gemise /
fried dumplings filled with potatoes and vegetables)

23 CHILI PANEER DRY 5}“ 10,90 €
(Hausgemachter Kdse in Knoublauch,ingwer, Sweet- Chilli-Soike /
Homemade cheese in garlic, ginger, sweet chilli sauce)

24 GEMISCHTER VORSPEISEN TELLER ¢ (Vegetarisch) 15,50 €
(Gemischtes Frittiertes Gemise und Teigtasche fir 2 pers. / -
Mixed Fried Vegetables and Dumplings for 2 people) ;

25 GEMISCHTER VORSPEISEN TELLER ¢
(gegrilltes HUhnerfleisch mit verschieden gemischtem Gemise mariniert gebacken fiir 2 pers. |
grilled chicken marinated with various mixed vegetables baked for 2 peaple)

26 GEMISCHTER TANDOORI - VORSPEISEN TELLER @
(gegrilltes Huhnerfleisch verschieden mariniert far 2 pers. /
grilled chicken variously marinated for 2 people)




TANDOORI-KHAJANA

34

35

36

38

39
40

41
42

43

45

ENTEN - SPEZIALITATEN

HAUPTGERICHTE

stlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohle-Lehmofen zubereitet

LAMM BOTI TIKKA ¢ 28,00 €
(£artes Lammfleisch mit schmackhafter Marinade im “Tandoor” gegrillt /

Tender Lamb with tasty marinade grilled in the "Tandoor”)

12 TANDOORI - CHICKEN ¢ 16,90 €
(Hahnchenkeule mit schmackhafter Marinade im "Tandoor" gegrillt /

Chicken leg with tasty marinade grilled in the "Tandoor")

CHICKEN TIKKA @ 17,50 €
(Hahnchenstlcke mit schmackhafter Marinade im “Tandoor” gegrillt /
Chicken with tasty marinade grilled in the "Tandoor")

HARYALI MALAI KABAB ® 17,50 €
(Zartes mariniertes Hihnerfleisch in Joghurt -, Minze- und Koriander /
Tender chicken marinated in yogurt, mint and coriander)

FISCH TIKKA &¢ 19,90 €
(Zartes mariniertes Fischfilet knusprig gegrillt / Tender marinated fish fillet grilled until crispy)
JHEENGA TANDOORI 9 24,50 €

(Riesengarnelen in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, knusprig gegrillt /
King prawns marinated in yoghurt and spices, grilled until crispy)

MIX - GRILL - PLATTE @*® 28,00 €
{Gemischte Platte aus allen Tandoori Késtlichkeiten / Mixed platter of all tandoori delicacies)
ACHARI CHICKEN TIKKA 2*° 17,50 €

(Gegrilltes Hihnerfleisch traditionell marieniert in eingelegtem Obst und Gemise, pikant /

Grilled chicken traditionally marinated in pickled fruit and vegetables, spicy)

SAFRAN TELLER @" 19,50 €
{Gebratenes Hilhner- und Lammfleisch mit frischem Gemise in einer Currysauce /

Roasted chicken and lamb with fresh vegetables in a curry sauce)

KESRI KABAB TIKKA ¢ 17,50 €
(Zartes Huhnerbrustfilet mit ausgewshlten Gewlrzen in Safransolie, Spezialitét unseres Chefkochs /

Tender chicken breast fillet with selected spices in saffron sauce, our chef's specialty)

VEGETABLE TANDOORI ¢ 16,90 €
(Frisches Gemise mit schmackhafter Marinade im Tandoor gegrillt /

Fresh vegetables with a tasty marinade gilled in the tandoor)

46
47
48

49

50

51

52

ENTE VINDALOO s S/ 18,00 €
{Knusprige Ente mit Kartoffeln, sehr scharf | Crispy duck with potatoes, very spicy)

ENTE SABJI ¢ 18,00 €
(Knusprige Ente mit verschiedenem frischem Gemiise / Crispy duck with various fresh vegetables)
KARAHI ENTE ¢ 18,00 €

(Knusprige Ente in einer Zwiebel-Tomatensauce mit Paprika /
Crispy duck in an onion and tomato sauce with bell pepper)
ENTE KHUMBWALA ¢ 18,00 €
(Knusprige Ente mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safran-Solke /

Crispy duck with fresh mushrooms, garlic and ginger in almond-saffron sauce)

ENTE JALFREZ| s» /) 18,00 €
Knusprige Ente mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und grinem Chili, sefir scharf/ '
Crispy duck with peppers, onions, tomatoes and green chili, very spicy) |
ENTE MANGO &"

(Knusprige Ente mit in Mango-Safran-Cashewnuss-Sole /

Crispy duck with pineapple in mango-saffron-cashew nut sauce)

ENTE SAFRAN ° . ’
(Knusprige Ente mit Pfifferlingen in Masala-Softe / Crispy duck with chanterelies in masala

18,00 €



HUHNCHEN-SPEZIALITATEN

62 CHICKEN KORMA 9¢h
(Zartes Hahnchenfleisch in Kokosnuss-Cashew-Sahne-Solke /
Tender chicken in coconut-cashew-cream-sauce)

63 CHICKEN SABZI ¢
(Zartes Hihnerfleisch mit verschiedenem frischem Gemise /
Tender chicken with various fresh vegetables)

64 KARAHI MURGH ¢
(Gebratenes Hiihnerfleisch in einer Zwiebel-Tomatensolke mit Paprika /
Crispy duck in an onion and tomato sauce with bell pepper)

65 CHICKEN JALFREZI|s /)"
(Gebratenes Hihnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili, scharf/
Fried chicken, with peppers, onions, tomatoes, green chili, spicy)

66 CHICKEN VINDALOO ¢ J/J
(Hihnerfleisch mit Kartoffeln in Curry-SoBe , sehr scharf/
Chicken with potatoes in curry sauce, very spicy)

67 BUTTER CHICKEN ¢
(Zartes Huhnerfleisch in Butter-Tomaten-Solke / Tender chicken in butter and fomato sauce)

68 TANDOORI CHICKEN MASALA @
(Zartes HOhnerfleisch in MasalasoBe / Tender chicken in masala sauce)

69 MURGH NILGIRI 9~
(Zartes HUhnerfleiseh in orientalischer Minz-Spinat-Solke mit Kokosnussmilch /
Tender chicken in oriental mint spinach sauce with coconut milk)

70 CHICKEN SAAG ¢
(Zartes Huhnerfleisch mit indischem Spinat / Tender chicken with Indian spinach)

71 MANGO CHICKEN #"
(Zartes Huhnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Solke /
Tender chicken in fresh mango-saffron-cashew-sauce)

72 CHILI CHICKEN 3./
(Zartes HUhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Knoblauch in Sweet-Chili- Solte /
Tender chicken with peppers, onions and garlic in sweel chili sauce)

73 MURG SAFRAN @*"
(Hahnchenfilet aus dem Holzkohle-Lehmofen, mariniert in Cashew-Safran-Sahne-Sole /
Chicken fillet from the charcoal clay oven, marinated in cashew-saffron-cream sauce)

16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €
16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €



LAMM-SPEZIALITATEN

84 ROGAN JOSH ¢
(Zartes Lammfigisch in Rogan-Curry-Solte / Tender lamb fish in rogan curry sauce)

85 MUGHLAI MEAT @"
(Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesole ! Tender lamb in almond saffron-cream sauce)

86 BHUNNA GHOSHT ¢
(Gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und Ristzwiebeln in kréftiger Soke /
Roasted lamb with tomatoes and fried onions in a hearty sauce)

87 SAAG GHOSHT ¢
(Gebratenes Lammfleisch im Spinat / Roasted lamb in spinach)

88 MUTTON KHUMB WALA 92"
(Zartes Lammfleisch mit Champignons in Mandel-Safran-SoBRe /
Tender lamb with mushrooms in almond-saffron sauce)

89 MUTTON VINDALQO 2

(Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln, sehr scharf/ Tender lamb with potatoes, very spicy)

90 KARAHI GHOSHT ¢
(Gebratenes Lammfleisch mit frischem Paprika und Zwiebel in Currysole /
Roasted lamb with fresh bell pepper and onion in curry sauce)

91 MUTTON NILGIRI #»
(Zartes Lammfleisch in orientalischer Minz-Spinat-Solke mit Kokosnussmilch /
Tender lamb in oriental mint spinach sauce with coconut milk)

92 DAHI GHOSHT ¢"
(Zartes Lammfleisch in Curry-Joghurt-Mandel-Solke [ Tender lamb in curry-yoghurt-almond sauce)

93 LAMM MASALA ¢°*
(Zartes Lammfleisch in Masala-Solke / Tender lamb in masala sauce)

94 MANGO LAMM sh
(Zartes Lammfigisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Solie /
Tender lamb in fresh mango-saffron-cashew nut sauce)

95 MUTTON KASHMIRI 2"
(Zartes Lammfleisch mit Paprika in einer Tomaten -Sahne-Solke /
Tender lamb with bell pepper in a tomato cream sauce)

17,50 €
17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €
17,50 €

17,50 €

17,50 €



GETARISCH E-SDEZIFILITIEITEN

AuF AnFrage bereiten wir Ihnen bestimmte Gerichte Vegan zu.

105 DAL MAKHANI @
(Indisches Nationalgericht: schwarze Linsen und Kidneybohnen mit Butter /
Indian national dish: black lentils and kidney beans with butter)

106 DAL TARKA®
(Indisches Nationalgericht: gelbe Linsen mit Butter zubereitet /
Indian national dish: yellow lentils prepared with butter)

107 NAVRATAN KORMA ¢
(Frisches Gemise in Kokosnuss-Sahne-Solle / Fresh vegetables in coconut cream sauce)

108 PANEER CHILI W
(Hausgemachter K&se mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten in scharfe Sofe |
Homemade cheese with onions, peppers and tomatoes in hot sauce)

109 PALAK PANEER ¢
(Kraftiger indischer Spinat mit hausgemachtem Kase f
Hearty Indian spinach with homemade cheese)

110 SHAHI BAINGAN d*h
(Auberginen mit hausgemachtem Ka&se und Ingwer in Mandel-Sofe, fein gewiirzt /
Aubergines with homemade cheese and ginger in almond sauce, finely seasoned)

111 SABZI KOFTA ¢
(Gebackene Gemisebalichen in einer schmackhaften Curry-soflte /
Baked vegetable balls in a tasty curry sauce)

112 CHANA MASALA ¢
(Kichererbsen in Masala SoRe / Chickpeas in Masala Sauce)

113 KARAHI PANEER ¢
{(Hausgemachter Kase mit Paprika und Zwiebel in Curry-Solbe /
Homemade cheese with bell pepper and onion in curry sauce)

114 BHINDI MASALA ¢
(Frisch gebratenes indisches Okra-Gemiise und Zwiebel in kréftiger Solke f
Freshly fried Indian okra vegetables and onion in harty sauce)

115 MIXED VEGETABLES ¢
(Gemischtes frisches Gemiise in Curry-Solle | Mixed fresh vegetables in curry sauce)

116 SAAG TORI®
(Spinat mit frischer Zucehini, Zwiebeln und Tomaten /
Spinach with fresh zucchini, onions and tomatoes)

117 PANEER BUTTER MASALA ¢
(Frischer hausgemachter Kase in Butter-Masala-Solle /
Fresh homemade cheese in butter masala sauce)

118 MIXED VEGETABLE JALFREZ| st JJJ°
(Gemischtes Gemise in Curry Solke, sehr scharf! Mixed vegetables in curry sauce, spicy)

119 MIXED VEGETABLES MANGQ #=h
(Gemischtes Gemise in Mango-Safran-Cashewnuss-Solke /
Mixed vegetables in fresh mango-saffron-cashew-sauce)

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €




FISCH-SPEZIALITATEN

97 FISCH CHILI < /7
(Fischfilet mit frischer Paprika, Zwiebel in Sweel-Chili- Sole /
Fish fillet with fresh bell pepper, onion in sweet chili sauce)

98 FISCH MASALA “"s
(Fischfilet in Masala-SoBe / Fish fillet in masala sauce)

99 JHEENGA CURRY ¢ J"
(Riesengamelen ohne Schale in Curry-Sole f King prawns without shell in curry sauce)

100 JHEENGA MASALA bh4
(Riesengarnelen in kraftiger Masala-Solke / King prawns in strong masala sauce)

101 JHEENGA KHUMB WALA ©f
(Riesengamelen mit frischen Champignons in Mandel-Safran-Soke /
King prawns with fresh mushrooms in almond-saffron sauce)

102 JHEENGA MANGO &+
(Riesengarmelen in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Solke /
King prawns in fresh mango-saffron-cashew-sauce)

103 JHEENGA JALFREZI *"JJJ"
(Riesengarnelen mit Paprika und Zwiebeln in Curry-Solke, scharf/
King prawns with bell pepper and onions in curry sauce, spicy)

; o e, SOE .. 'I\'
il fh#;!.t-g

REIS-SPEZIALITATEN

geratener Reis serviert mit Raita (Joghurt)

121 VEGETABLE BIRYANI
(mit frischem gemischten Gemiise / WVith fresh mixed vegetables)

122 MUTTON HYDERABADI BIRYANI "
(Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen / Lamb with almonds and raisins)

123 CHICKEN BIRYANI "
(Hihnerfleisch mit Mandeln und Rosinen / Chicken with almonds and raisins)

125 SHAJAHANI BIRYAN] heb
(Huhnerfleisch, Lammfleisch und Shrimps, Gemiise mit Nissen /
Chicken, lamb and shrimp with nuts)

126 JHEENGA BIRYANI "=®
(Shrimps und Niisse / shrimp with nuts)

16,90 €

16,90 €
20,90 €
20,90 €

20,90 €

20,90 €

20,90 €

15,90 €
17,50 €
16,90 €

20,50 €

22,50 €



THALIS

129 VEGETABLE THAL]I =9h
(3 verschiedene vegetarische Gerichte, Raita, Salat und Basmati-Reis /
3 different vegetable dishes, raita, salad and basmati rice)
130 SAFRAN THALI =@
{2 verschiedene Fleischgerichte und 1 Gemisegericht, Raita, Salat und Basmati-Reis /
2 different meat dishes and 1 vegetable dish, raita, salad and basmati rice)
131 FISCH THALI =5
(3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat und Basmati-Reis /
J different fish dishes, raita, salad and basmati rnice)

132 VEGETABLE THALI =9 (fur 2 Personen)
(6 verschiedene vegetarische Gerichte, Naan, Raita, Salat und Basmati- Reis /
6 different vegetarian dishes, naan, raita, salad and basmati rice)

133 SAFRAN THALI #¢" (fiir 2 Personen)
(4 verschiedene Fleischgerichte und 2 verschiedene Vegetarische Gerichte,
MNaan, Raita, Salat und Basmati Reis / 4 different meat dishes and 2 different
vegetarian dishes, naan, raita, salad and basmati rice)

134 SPEZIAL MENU *9" (fiir 2 Personen)
(3-Gange-Men, kulinarische Uberraschung / 3-course menu, culinary surprise)

19,50 €

21,50 €

24,50 €

40,90 €

46,90 €

55,90 €

TANDOORI BROT SPEZIALITATEN

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem ,TANDOOR" (Holzkohle LelhmoFen)
Freshly baked Flatbread From the “Tandoor” (charcoal clay oven)

143 NAAN *o"
(Brot aus Hefeteig / Bread made from yeast dough)

144 ROT] =2h
(Vollkomfladenbrot / Wholemeal flatbread)
145 PRANTHA 2o
(Mehrschichtiges Vollkormbrot mit Butter / Multi-layer wholemeal bread with butter)
146 ALO PRANTHA #2a"
{(Mehrschichtiges Vollkornbrot gefilllt mit frischem Gemiise /
Multi-layered wholemeal bread filled with fresh vegetables)
147 VEGETABLE PRANTHA *2an
(Mehrschichtiges Vollkornbrot gefillt mit Kartoffeln, Zwiebeln und Koriander /
Multi-layered wholemeal bread filled with potatoes, onions and coriander)
148 PANEER KULCHA 229
(Hefeteigbrot gefiillt mit hausgemachtem Kése /
Yeast dough bread filled with homemade cheese)
149 GARLIC NAAN =29
(Hefeteigbrot mit Knoblauch / Yeast dough bread with garlic)
150 KEEMA NAAN =2gm
(Hefeteigbrot gefllit mit Lammhackfleisch / Yeast dough bread filled with minced lamb)
152 BUTTER NAAN =28m
(Hefeteigbrot geflllt mit Butter / Yeast dough bread with butter)

3,50 €
3,00 €
4,20 €
5,00 €

5,00 €

5,00 €

4,20 €
5,50 €
420€




BEILAGEN

137 PLAIN DAHI ¢ 3,90 €
(Einfacher Joghurt / Simple yogurt)

138 ALU RAITA ¢ 490 €
(Joghurt mit Kartoffeln / Yoghurt with potatoes)

139 RAITA ¢ 490 €
(Joghurt mit frischen Gurken und Koriander / Yoghurt with fresh cucumbers and coriander)

140 PULAO RICE 6,90 €

(Basmati Reis mit Kreuzkiimmel und gemischtem Gemise / Basmati rice with cumin and mixed vegetables )

KINDERGERICHTE

237 CHICKEN TIKKA #" 10,50 €
(H&hnchen mit Pommes oder Reis / Chicken with fries or rice )

238 BUTTER CHICKEN# 10,50 €
(zartes Hluhnerfleisch in Butter-Tomaten-Sole / tender chicken in butter-tomato sauce)

239 MANGO CHICKEN #» 10,50 €
(HUhnerfleisch in Mango-Cashewnuss- Solke f Chicken in mango-cashew-sauce)

240 CHICKEN KORMA ¢" 10,50 €

(zartes Hlhnerfleisch in Kokosnuss-Mandel-Sahne-Sole /
tender chicken in coconut-almond-cream sauce)

241 POMMES (French fries) 4,50 €
242 CHICKEN NUGGETS (6 Stiick) 6,50 €
243 CHICKEN NUGGETS & POMMES 9,90 €

gets with French fries)

(Chicken Nug




DESSERT

154 MANGO CREME 9 (mit vanilleeis =322 5,90 €

156 GAJAR HALWA a<h 5,90 €
(eine Art sliRer Pudding aus Karotten, Milch und Cashew /
a kind of sweet pudding made from carrots, milk and cashew)

157 KULF| ce131013 5,90 €
(indisches Eis mit Kardamom verfeinert / indian ice cream refined with cardamom)

158 GULAB JAMUN #=2¢9 5,90 €
(frittierte Teigbalichen in aromatischem Zuckersirup / fried dough balls in aromatic sugar syrup)

160 SAFRAN - TELLER’ 7,90 €

(Lassen Sie sich (berraschen mit 3 verschiedenen Kostlichkeiten fir 1 Person [/
Let yourself be surprised with 3 different delicacies for 1 people)

161 SAFRAN - TELLER” 13,90 €
(Lassen Sie sich berraschen mit 6 Kostlichkeiten fir 2 Personen /
Let yourselfbe surprised with 6 delicacies for 2 people)

APERITIF
300 HOUSE COCKTAIL ' 5cl 8,50 €
301 HUGO / APEROLSPRITZ ' 5cl 7,00 €
302 CAMPARI SODA ’ 5cl 7,00 €
303 CAMPARI ORANGE ' 5cl 7,00 €
304 MARTINI BIANCO 5cl 7,00 €
305 MARTINI DRY 5cl 7,00 €
306 MARTINI ROSSO 5cl 7,00 €
307 SHERRY SANDEMAN (Don Fino Extra Dry) 5cl 7,00 €
308 SCHERRY SANDEMAN (Medium) 5cl 7,00 €
310 GIN TONIC 5cl 8,00 €

311 MARTINI COCKTAIL ' (Martini und Gin) 5cl 8,00 €




INDISCHE GETRANKE

325 LASSI SUSS ¢ 0,20l 4,50 € 0,401 570 €
326 LASSI SAUER ¢ 0,201 4,50 € 0,401 5,70 €
327 MANGO LASSI® 0,20I 4,50 € 0,401 570 €
328 MARACUJA LASSI ¢ 0,20I 4,50 € 0,401 570 €
329 MANGO SAFT ° 0,201 4,00 € 0,401 5,70 €
330 GUAVEN SAFT ° 0,20l 4,00 € 0,401 5,70 €
331 LYCHEE SAFT ° 0,20l 4,00 € 0,401 5,70 €
332 MANGO SCHORLE® 0,20l 3,90 € 0,401 490 €
333 GUAVEN SCHORLE * 0,20l 3,90 € 0,401 490 €
334 LYCHEE SCHORLE * 0,20l 3,90 € 0,401 4,90 €
335 MARACUJA SAFT 0,201 4,00 € 0,401 5,70 €
336 MARACUJA SCHORLE 0,201 3,90 € 0,401 490 €

BIERE
313 HELLES *'** ALKOHOLFREI 0,501 5,00 €
314 HELLES *'** VOM FASS 0,501 5,00 €
31I5SDUNKEL == 0,50l 5,00 €
316 WEISS BIER *' VOM FASS 0,501 5,00 €
317 WEISSBIER *' DUNKEL 0,501 5,00 €
318 WEISSBIER °' LEICHT y Y 0,50i 5,00 €
319 WEISSBIER *' ALKOHOLFREl  Franziskaner .50 5,00 €
320 PILS *'#2 R 0,33l 4,50 €
322 RADLER #'# 0,501 5,00 €
323 RUSSN* 0,501 5,00 €

324 INDISCHES BIER *'# 0,33 6,00 €




SOFTDRINKS

TAFFEL WASSER 0,401 3,50 €
MINERAL WASSER sPRUDEL A 0,25l 4,00 € 0,75l 6,00 €
MINERALWASSER STILL & 0,25l 4,00 € 0,75l 6,00 €
COCA COLA 5 Adelfiolzener oo 4506
COCA COLA LIGHT '#2# 0,331 450 €
COCA COLA ZERO '2# 0,331 4,50 €
FANTA '3 0,331 4,50 €
SPRITE 32 0,331 4,50 €
MEZZO MIX 1232 0,331 4,50 €
SPEZI '** 0,20l 3,50 € 0,401 4,50 €
APFELSAFT 0,201 3,50 € 0,401 4,50 €
APFELSCHORLE 0,201 3,00€ 0,401 4,00 €
JOHANNISBEERSAFT 0,20 3,50 € 0,401 4,50 €
JOHANNISBEERSCHORLE 0,201 3,00 € 0,40 4,00 €
ORANGENSAFT 0,20 3,50 € 0,401 4,50 €
ORANGENSCHORLE 0,20l 3,00 € 0,401 4,00 €
RHABARBERSAFT 0,20l 3,50 € 0,401 4,50 €
RHABARBERSAFTSCHORLE 0,201 3,00 € 0,401 4,00 €
BITTER LEMON "3 0,20l 3,50 € 0,401 4,50 €
TONIC WATER '*'2 0,201 3,50 € 0,401 4,50 €

GINGER ALE '3 0,201 3,50 € 0,401 450 €




HEISSEGETRANKE

TASSECHAI 4,00 €
KANNCHENCHAI 5,50 €
SCHWARZTEE 4,70 €
GRUNTEE 4,70 €
KRAUTERTEE 4,70 €
MINZTEE 4,70 €
ZITRONENTEE 4,70 €
INGWERTEE 4,70 €
TASSEKAFFE 4,00 €
ESPRESSO 3,90 €
ESPRESSODOPPELT M_/" 4,50 €
LATTEMACHIATO // 5,90 €
ESPRESSOMACHIATO 4,00 €

CAPPUCHINO 4,50 €




WHISKEY

JOHNNIE WAL KE R Black Label 40%
CHIVAS REGAL40%

DIMPL E 40%

JACK DANIEL S 40%

4cl

4cl
4cl
4cl

SPIRITUOSEN

TEQUILA
JAGER MEISTER
WODKA

GIN

FERNETBRANCA FERNET-BRANCA

JUBILAUMSAQAVIT
CALVADOS ORIGINAL
OLDMONKRUM
RAMAZOTTI

AVERNA

MORAND WILLIAMS
GRAPPAPRIMEUVE
INDISCHERMANGO SCHNAPS
INDISCHERGUAVEN LIKOR
INDISCHERMANGO LIKOR
REMYMARTINV.SOP

REMY MARTIN

FINE CHAMPFAGNE COGNAC

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €



WEISWEINE (e weine enthatren sutfire)

PINOT GRIGIO 1GT 0,20l 6,50 € 0,75l 28,00 €
LUGANA DoOC 0,201 6,50 € 0,75l 28,00 €
CHARDONNAY 0,201 6,50 € 0,75l 28,00 €
SAUVIGNON BLANC 0,201 7,00 € 0,75l 30,00 €
INDISCHER WEISSWEIN 0,201 7,00 € 0,75l 30,00 €

_RDTWE INE (ale weine enthalten Sulfite)

MONTEPUICIANO D'ABRUZZ0O poc 0,20l 6,50 € 0,75l 28,00 €
CHIANTI 0,20 6,50 € 0,75l 28,00 €
BLAUER ZWEIGELT 0,201 6,50 € 0,75l 28,00 €
CARBERNET CARMENERE 0,201 7,00 € 0,75l 25,00 €
MERLOT 0,201 7,00 € 0,75l 28,00 €
INDISCHER ROTWEIN 0,201 7,00 € 0,75l 30,00 €
WEINSCHORLE 0,20l 3,90 € 0,50l 6,10 €

RDSéW EINE (alle Weine enthalten Sulfite)

CHIARETTO ROSATO IGT 0,201 6,50 € 0,75l 25,00 €
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ALLERGENKENNZEICHNUNG
a- glutenhaltiges Getreide « cerst, 2weizen, 3 Dinkel, 4 Roggen, 5 Griinkem, & Emmer, 7 Einkom, 9 kamut, 10Tricaley D= Krebstiere ¢~ Eierzeugnisse d- Fischerzeignisse e- Erdnusserzeugnisse
f- Sojaerzeugnisse g- Milchprodukte h- Schalenfriichte i- Sellerieerzeugnisse j- Senferzeugnisse k- Sesamerzeugnisse |-Sulfite
m- Lupinenerzeugnisse n- Weichtiere

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG
1- mit Farbstoff 2- koffeinhaltig 3- mit Antioxidationsmittel, 4- mit Geschmacksverstarker 5- geschwefelt 6- geschwérzt 7- gewachst
8- mit Phosphat 9- StRungsmittel 10- Milcheiwei® 11- chininhaltig 12-taurinhaltig 13- mit Konservierungsstoffen

Wir verwenden in unserer Kiiche bei der Zubereitung der frischen Speisen
keinerlei Zusatzstoffe wie Geschmacksverstarker oder ahnliches.
fir weitere Informations Gber Allergenkennzeichnung bitte wenden Sie an unsere Personal.
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